
ATTJMI 

vitigno:	 	 	 	 Aglianico 
annata:	 	 	 	 2021 
gradazione alcolica:	 	 12 % vol 
denominazione:	 	 	 IGP (indicazione geografica protetta) 
località di produzione:	 	 Luogosano (AV) terreno argilloso-calcareo 
sistema d’allevamento:		 cordone speronato 
sesto di impianto:	 	 240 x 80 
densità di impianto:	 	 4.400 piante per ettaro 
esposizione:	 	 	 Nord – Sud 
altimetria:	 	 	 	 400 m sul livello del mare 
produzione uva:	 	 	 80 q per ettaro 
vendemmia:	 la raccolta delle uve è eseguita a mano nella prima settimana di 

settembre, 
vinificazione:	 la lavorazione comporta la pigiatura, la diraspatura e la 

pressatura; segue la fermentazione in bianco, senza vinacce, in 
serbatoi di acciaio a temperatura control lata e la 
spumantizzazione in autoclave, per terminare l’affinamento in 
bottiglia. 

colore:	 	 	 	 rosa tenue 
profumi:	 	 	 	 pesca bianca, melone bianco e petali di rosa 
sapore:	 tannini delicati, morbidi e gusto fruttato 
acidità:	 	 	 	 5,40 g/litro 
abbinamenti:	 	 	 Aperitivi, formaggi freschi e crudi di pesce. 


